
DINNER

LEAVE 
THE GUN, 
TAKE THE 
CANNOLI

DINER DINNER
17:30 - 21:00 17:30 - 21:00

VOORGERECHTEN  
Gegrilde gambas 14.35
vier halve gamba’s met chiliboter en 
kruidensla  

Ceviche 14.35
ceviche van zalmforel, rode ui en 
jalapeño, zoete aardappel, koriander  
en paarse shiso 

Linzensalade   14.25 
kropsla, salsa verde-linzen, gepofte 
cherrytomaten, artisjok

STARTERS    
Grilled prawns 14.35
four prawn halves with chilli butter  
and herb salad  

Ceviche 14.35
rainbow trout ceviche, red onion  
and jalapeño, sweet potato,  
cilantro, and purple shiso 

Lentil salad   14.25
butter lettuce, salsa verde-lentils,  
roasted cherry tomatoes, artichoke 

DESSERTS
Meringue  6.50
crème pâtissière, rood fruit  
compote, dragon 

 7.50

chocolade pinda fudge, marshmallow, en 
een shotje Kahlúa met crème chantilly

Kaas ‘van het moment’  13.85
Hollandse kaas met crostini en 
huisgemaakte compote

DESSERTS
Meringue  6.50
crème pâtissière, red fruit  
compote, tarragon 

Coffee complete  7.50
coffee of your choice with butter cake, 
chocolate peanut fudge, marshmallow, 
and a shot of Kahlúa with crème chantilly  

Cheese ‘of the moment’  13.85
Dutch cheese with crostini and 
homemade compote

HOOFDGERECHTEN   
Kip suprême 24.00
aardappelmousseline met citroen, 
geglaceerde wortel en groene asperge 

Parelgort  20.50 
groene kruidenorzotto, krokante 
aubergine met honing, wolkje  
pecorino, artisjok  

Wortel meze   20.50 

 
 

van het seizoen, olijven en pitabrood  

MAIN COURSES    
Kip suprême 24.00
potato mousseline with lemon,  
glazed carrots, and green asparagus 

Pearl barley  20.50 
green herb pearl barley orzotto,  
crispy eggplant with honey, a  
pecorino cloud, artichoke 

Wortel meze   20.50 
carrot purée with black garlic,  
smoked leek oil, candied fennel  
with garlic and lemon, seasonal 
vegetables, olives and pita bread 

BIJGERECHTEN   
Friet  5.15
Groene salade   5.00
met zoetzure uien en croutons
Broodje van ‘Stadsbakkerij As’  5.00
met boter

SIDES   
Fries  5.15
Green salad    5.00
with pickled onion and croutons
Bread from ‘Stadsbakkerij As’  5.00
with butter

= vegan = vegan
= vegetarisch = vegetarian

Heb je een allergie of intolerantie? Geef het door aan ons team. If you have an allergy or intolerance, please let our team know.

NL ENG
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